VORSPEISE

ANTIPASTI

Crostini Funghi di Bosco [ag

3 Stk. Ciabattabrot gerdstet mit Ziegenfrischkase, Thy-
mian und Knoblauch, Schalotten und wiirzigen Cham-
pions

Bruschetta mozzarella di bufala [a,gh.6]

3 Stk. Ciabattabrot gerdstet mit Blffelmozzarella, fri-
sche Kirschtomaten, Oliven, Rucola, Parmesan und
Basilikum

Bruschetta pomodori [a.ghl |z )

3 Stk. Ciabattabrot gerdstet mit frischen Kirschtoma-
ten, Parmesanhobeln und Basilikum

Olive nere frittate (warm) [a.6] vecan ()

Pikant gebratene schwarze Oliven mit roten Zwiebeln,
Knoblauch, Peperoni, dazu Ciabattabrot

AUS DEM MEER

Capesante Gratinate al FOrno [a,oj
3 st. Uberbackene und gratinierte Jakobsmuscheln in

Kréuterpanade angerichtet in der Muschel Schale

Als Vorspeise flur 2 oder als Hauptspeise
Cozze ripiene [agol

Miesmuscheln gefiillt mit Krauterpanade und tberbacken
mit Parmesan dazu Tomaten Knoblauch Dip, ein Rezept
aus der Region Apulien

1kg Gambas [a,b]

Gebraten in Knoblauch, Cherry Tomaten und etwas Peperoni mit WeiBwein abgel&scht serviert
mit selbst gemachten Aioli [f]

(nicht geschalt mit Kopf und Schale) auf anfrage auch ohne Schale

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte

Gustltalia GmbH ¢ Rathausstr. 8 ¢ 57610 Altenkirchen
TRATTORIA RISTORANTE Telefon: 02681-8289784 * www.gustitalia.de ¢ trattoria@gustitalia.de




LIEBLINGSVORSPEISE UNSERER GASTE
ANTIPASTI

Antipasti Gustitalia ab 1 Person

Variation aus gegrilltem Gemise, Salami,
Kase, Tomaten, Oliven u.v.m...

Jede weitere Person

Auch als vegetarische Variation

Vitello Tonnatoja,c.d]
Gegarte diinne Kalbsfleischscheiben angerichtet mit Aromatischer

Thunfischcreme und Kapern

Carpaccio di Carne [ag]

Rohe diinne Rinderfiletscheiben angerichtet mit Rucola und Parmesanhobel

mit einem Dressing aus Zitronensaft, mildem Olivendl und Balsamicocreme dazu

servieren wir Ciabattabrot

Piadina con pomodori ciliegino e oregano [a] vecan (V) (7

Fladenbrot mit halbgetrockneten Kirschtomaten und Oregano

Piadina con rosmarino [a1 \gcay @ 2

Fladenbrot mit Rosmarin und groben Salz

Piadina con aglio e pepperoncino [a] Vvecan (v) £

Fladenbrot mit Knoblauch und Peperoni

Piadina con sardelle e cipolla [ad1 (7,

Fladenbrot mit Sardellen und Zwiebel

Zuppa di ciliegino 1 vecan (V)

Fruchtige Kirchtomatensuppe mit Basilikum

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.

o S Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
echt Yitalienisch® - ‘é;j‘@‘ Gustltalia GmbH ¢ Rathausstr. 8 ¢ 57610 Altenkirchen
Telefon: 02681-8289784 » www.gustitalia.de * trattoria@gustitalia.de
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INSALATE

Salate

NEU @VEGAN wir kénnen einiges, bitte sprechen Sie unser

Service darauf an.

Insalata con Manzo [ag.k,]
Saison-Salat, gegrillte Roastbeef-Streifen, Kirschtomaten, Gurken,

Mozzarella, rote Zwiebeln, Parmesan

Insalata Cesare [a,gk.f]

Gemischter Blattsalat mit marinierter Geflgelbrust in Teriyaki-SoRe,

R — Ciabatta-Croutons, Kirschtomaten, Rucola und Parmesanhobel

Insalata Gamberi [mk,b.g]

Salat der Saison mit pikant in Kréuter gebratenen Garnelen

Insalata Antipasti [m,k.2,3]
Buntgemischter Salat der Saison, mit Kirschtomaten, gegrilltes Gemiise

(Zucchini, Auberginen, Paprika) Oliven, Balsamico Zwiebeln und getrocknete Tomaten

Beilagensalat [mi

Klassischer gemischter griiner Salat mit Kirschtomaten und Rucola

Glutenfreies Brot mit Rosmarin [ 3

Zu den Salaten reichen wir frisches Ciabattabrot[a] Dazu
wahlen Sie eine Vinaigrette, [m,k]Sanddorndressing [m,k]
oder Balsamico/Olivendl-Dressing[m,k]

Vinaigrette (Senf, Essig, Zitronensaft, Olivendl,
Pflanzendl, Zucker, Honig, Salz und Pfeffer)
Sandorndressing (Sanddornsaft, Orangensaft,
Olivendl, Essig, Zucker, Honig, Senf,

Ingwer, Salz und Pfeffer)

Balsamicodresing (Balsamico-Essig, Olivendl,
Honig, Salz und Pfeffer)

Alle Salate kénnen wir glutenfrei anbieten, bitte

besonders den Service darauf ansprechen

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte

Gustltalia GmbH * Rathausstr. 8 « 57610 Altenkirchen
Telefon: 02681-8289784 » www.gustitalia.de * trattoria@gustitalia.de
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INSALATE

Salate

Lieblingssalate unserer Gaste

Insalata Gustitalia [m.k.gl

Salat der Saison mit Rucola, Kirschtomaten, Biffelmozzarella, Parmaschinken und Parmesanhobel

Insalata Bosco [m.k.a.hi
Buntgemischter Salat der Saison, mit Kirschtomaten, gebratene frische Champignons,

Walnusskerne und ger&stete Ciabatta-Croutons

Insalata Botanica [m,k.2,3]
Buntgemischter Salat der Saison, mit Kirschtomaten, Rucola,

Babyspinat, Rotebeetewiirfel, Ziegenfrischkdse und Sonnenblumenkernen angerichtet mit Sanddorndressing

Alle Salate k&énnen wir glutenfrei anbieten, bitte

besonders den Service darauf ansprechen

RISOTTO A

Reisgerichte o
GAD N
A nl g
Risotto Frutti di Mare [m.gb.dol Wy ny
Cremiges Risotto mit Meeresfriichte und Parmesan Pt 3 “ i

- s " o
o L.
Risotto funghi nobile [m.g]

Cremiges Risotto mit Edelpilzen aus der Saison und Thymian

Risotto pomodori con manzo arrosto [mgl aAycH (/) VEGAN
Cremiges Tomatenrisotto mit Kirschtomaten und gegrilltem )
Rindfleisch (ca. 50 gr.)

Alle Risotto Gerichte werden mit Wein abgel6scht und enthalten Schalotten, Parmesan und Butter

’ -
/N
%/% f’ . Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
us! aArAcx |,j' = Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
echt ¥ italienisch @
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LIEBLINGSGERICHTE UNSERER GASTE

Auch £ Glutenfrei

Tagliatelle al Salmone e spinaci fam.g 7
Bandnudeln mit frischen Lachswiirfeln, geschmolzene Kirschtomaten, Schalotten, Knoblauch in leichter Weilwein-

Tomaten Salsa SoRe dazu Mascarpone, mit Basilikum und Baby Blattspinat angerichtet mit Parmesanspane

Orecchiette con Braciola [ag.]

Frische Ohrchen Nudeln in geschmorter TomatensoRe mit einer Rinderroulade gefiillt mit Knoblauch,
Petersilie und Parmesan und Serviert mit Parmesanhobel

Insalata Cesare [agkfl ¢,

Gemischter Blattsalat mit marinierter Gefliigelbrust in Teriyaki-Soe, Ciabatta-Crodtons,
Kirschtomaten, Rucola und Parmesanhobel

Petto di Polo ai Porcini gk (.,

Gegrillte Hahnchenbrust mit Stein- pilzsole dazu Rosmarinkartoffeln, Salat oder Gemiise

Spaghetti con gamberi [a,m,b] |

Spaghetti mit Garnelen, Peperoni, Knoblauch

und Kirschtomaten in feinwirziger Weisweinsofle (pikant)

Penne amatriciana mit italienische Hackballchen [a.g,hk.m] (72
Nudeln in einer Tomatensofle mit Speck, Chili, Zwiebeln und Knoblauch angerichtet mit

Mini-Kalbsfleichfrikadellen mit Parmesan

Linguine alla scogliera e pomodoro [ab.o.d 7
Frische Bandnudeln mit Meeresfriichten, Scampi,
Miesmuscheln, Herzmuscheln, Knoblauch, etwas Peperoni

Garnelen und Kirschtomaten in feinwirziger Sofe

Penne al forno mit Pilzen [a,g] (7

o

Uberbackene Nudeln mit PilzrahmsoRe, Knoblauch, Schalotten

und Kase

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
a | Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte

e “-'r—-,__-:)
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VEGANE KUCHE

Vorspeisen

Carpaccio Barbabietola [h]

. Rote Bete Carpaccio, Rucola, Walnisse, veganer Frischkase,
; Olivendl, Zitronensaft und Balsamicocreme

Peperonata [a,|]

Geschmorte Paprikastreifen mit
Zwiebel und Tomaten- lauwarm
serviert

Salate

Caesar Salat vegan [a/f,]]

Gemischter Blattsalat mit marinierter Soja Chunks nach Hadhnchen Art in Teriyaki-SoRe,
Ciabatta-Croatons, Kirschtomaten, Rucola und Vegan Reibe Kése serviert mit veganem Caesar-Dressing

Insalata Greca [a.l]
Mit Gurken, Tomaten, roten Zwiebeln, gemischter Paprika, Kalamata

Oliven und veganer Feta nach griechischer Art mit Zitronen-Olivendl Dressing

Linsensalat Bianca [a.f,]
Knackiger Beluga-Linsensalat mit viel frischem Gemise aus Gurken,
Paprika, roten Zwiebeln, Cherrytomaten, fruchtiger Mango, veganem

Feta verfeinert mit frischer Petersilie und siff sduerlichem Dressing

Suppe

Minestrone [a,]]

Hausgemachter Gemiseeintopf mit Kartoffeln, Broccoli, Bohnen, Erbsen,
Karotten und Tomaten

Tomatensuppe [a,l]
Fruchtige Kirschtomatensuppe mit Basilikum und Olivendl

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
| = Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte

echi Ditatienisch e =5 Gustltalia GmbH * Rathausstr. 8 * 57610 Altenkirchen
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VEGANE KUCHE

Pasta mit Veganer Bolognese [afi] (7

Muit einer wiirzigen SoBe nach Bolognese Art aus Sonnenblumen-
protein und Gemise-Brunoise

Penne mit Spargel und Pesto Rosso [a] (7,

Nudeln mit griinem Spargel, geschmolzenen Cherrytomaten
und selbst gemachtem veganen Tomaten-Pesto aus

getrockneten Tomaten

Penne amatriciana mit vegane Hackbéllchen [a,hkm] 2,
Nudeln in einer TomatensoRe mit Chili, Zwiebeln und Knoblauch angerichtet mit

mini-vegan Frikadellen

Spaghetti alla Puttanesca [a] (7

Mit einer feinen Soflen nach italienischer Tradition aus Tomaten, Oliven, Kapern und Peperoni (leicht Pikant)

Mach dir deine Pizza Selbst mit Veganem Pizzaschmelz [a] 5, 2 clutenfrei
Mit folgeneden Zutaten (max. 4 Zutaten): Paprika, Broccoli, Oliven, Zwiebeln, eingelegte Aubergine, eingelegte

Zucchini, Knoblauch, Peperoni scharf, Champignons, Erbsen, Tomatenscheiben, Mais, Spinat, Kapern, Ananas,

Rucola

Nachspeise

Frucht Beerensorbet vegan

Geeiste und plrierte Beerenmischung
mit Johannisbeersaft und Minze

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte

Gustltalia GmbH * Rathausstr. 8 « 57610 Altenkirchen
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PASTA

Auch £ Glutenfrei Nudelgerichte

Fettucine Gustitalia [acgl (2.

Feine Bandnudeln mit Kirschtomaten, Biffelmozzarella, Rucola, Parmaschinken und Parmesanhobel

Fettuccine con Pere e Pecorino [acgh]

Feine Bandnudeln mit Birnen, Pinienkerne, Knoblauch, Peperoni,

Rosmarin in feiner Zitronensofle und geriebenen Parmesan

Penne all “arrabbiata mit Garnelen [ab] (7

Nudeln mir Scharfer TomatensoRe, Erbsen
und gebratene Garnelen mit Parmesan

Auf Anfrage zu den Nudelgerichten [a] haben

wir noch zusétzlich eine
HackfleischsoBe (Bolognese) [a,i,m]
TomatensoBe mit Basilikum [a],
Carbonara [a,c,g] und

Aglio, Olio e Peperoncino [a]

. ““r—-,__-:)

Penne mit grinem gemuse und
Knusperschinken [cgm] (%

Nudeln mit Zucherschoten, Broccoli, Zucchini, Zwiebeln,
Cherrytomaten angerichtet mit Rahmsof3e und knusprigem
Speck

Spaghetti alla Puttanesca [a]

Mit einer feinen Soflen nach italienischer Tradition aus To-
maten, Oliven, Kapern, Sardellen und Peperoni (leicht Pi-
kant)

| Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwSt. und Bedienung.
a | Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte

echt fitalienisch o -5 Gustltalia GmbH * Rathausstr. 8 « 57610 Altenkirchen
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PASTA

Nudelgerichte

(Glutenfrei 2  Nudeln Sorten (Spaghetti, Penne, Rigatoni, Gnocchi und Tagliatelle)

Gnocchi alla Sorentina [acg £

Mit frischen Tomaten, TomatensofRe, Mozzarella und Parmesan mit Sahne verfeinert

Gnocchi alla piemontese [a,cg (2

Gnocchi in Salbeibutter geschwenkt mit einer frischer TomatenwirfelsoBe, Zwiebel angerichtet mit Parmesan

Tagliatelle Casalinga [am.cgl ¢,
Bandnudeln mit Salsiccia (Sizilianische Bratwurst bestehend aus Schweinefleisch, Fenchelsamen,

Salz, Pfeffer) mit rote Zwiebelstreifen, Brokkoli, Peperoni, Knoblauch in leichter Tomatensauce und Parmesan

Tortelloni Ricotta Spinaci al Limone (Vegetarisch) [a,cg

Frische Tortelloni mit Spinat-Ricotta Fillung in Zitronenbutter und Rosmarin

Tagliatelle con Pollo e Porcini faga o,

Bandnudeln mit Hahnchenbrustfilet, Steinpilzen, frische

Tomaten und Sahne

Orecchiette con Braciola [a,g.]
Frische Ohrchennudeln in geschmorter Tomatensofe mit einer
Rinderroulade gefiillt mit Knoblauch,

Petersilie und Parmesan, serviert mit Parmesanhobel

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
Gustltalia GmbH ¢ Rathausstr. 8 * 57610 Altenkirchen
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CARNE

Fleischgerichte

Bistecca alla griglia 250g roh [gk1 (7

gegrilltes Roastbeefsteak mit hausgemachter Rotweinbutter oder Krauterbutter dazu

Gemtuse oder Salat und Rosmarinkartoffel

Filetto di Manzo 200g roh gk £
Zartes Rinderfilet gegrillt mit hausgemachter Rotweinbutter oder Krauterbutter dazu

Gemiise oder Salat und Rosmarinkartoffel

Scallopina alla parmegiana [a,ck]

Kalbsschnitzel mit Parmesanpanade dazu Gemise oder Salat und Rosmarinkartoffel

Petto di Polo ai Porcini [g.k o

Gegrillte Hdhnchenbrust mit Stein- pilzsolle dazu Rosmarinkartoffeln, Salat oder Gemiise

Auf Wunsch auch mit Pommes statt Rosmarinkartoffel
Folgende SofRen kénnen zum Steak oder Filet bestellt werden

Griiner-Pfefferrahm Sofe [g] oder Peperoni-Rahmsofe [g] (Scharf)

PESCE

Fischgerichte

Lucioperca in Crosta [a,d,k,m]

saftiges Zanderfilet in Kréuter-Zitronen-Kruste dazu Rosma-
rinkartoffeln und Salat oder Gemiise

Weitere frische Fische als Tagesangebot [d]

Bitte fragen Sie unseren Service nach der Fischsorte und Zube-
reitung Preis auf Anfrage

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
| = Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte

echt fitalienisch o -5 Gustltalia GmbH * Rathausstr. 8 « 57610 Altenkirchen
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NEU PINSA NEU

Aus der Romischen Traditionsktiche

Die Pinsa ist eine Art Fladenbrot und hat ihren Ursprung im antiken Rom sie ist eigentlich keine
Alternative zur Pizza, sondern eher ihr Vorfahre. Der Name leitet sich vom lateinischen Wort
“pinsére” ab, was so viel bedeutet wie “zerdriicken”. Durch die lange Reifezeit bis zu 72 Stunden
ist der Teig zugleich locker-luftig von Innen und herrlich knusprig von auflen. Als Zutaten fur die-
se Mischung werden hauptsachlich Weizenmehl, Reismehl, Sojamehl verwendet. Sei es scharf,
leicht, oder herzhaft — probiere Dich durch unsere Pinsa-Variationen.

ROMULUS [afgl GAIUS TULIUS CAESAR [afgl
Salsiccia (italienische Bratwurst), rote Zwiebeln, Mozzarella, Prosciutto, Artischocken,
Mozzarella, Broccoli, Peperoni mit Oliven Champignons mit Tomatensofle
Tomatensol3e

PONTIUS PILATUS [a,d.f.gl
AUGUSTUS [a.f.g] Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln,
Parmaschinken, Rucola, Parmesan, Knoblauch mit TomatensoRe
Mozzarella mit Tomatensof3e

CLAUDIUS [aftgh
MAXIMUS [a.f.g] Gorgonzola, Birne, Walnisse,
Biiffelmozzarella, Basilikum Pesto, Mozzarella, rote Zwiebeln mit Olivendl
Cherrytomaten, Rucola mit Tomatensofle

TITUS [afgl

SPARTACUS [a.f.g] Spinat, Champignon, Basilikum Pesto,
Spinata Calabrese (scharfe Salami), Parmesan, Mozzarella mit Olivendl
Peperoni, Mozzarella mit Tomatensofle

REGINA
QUlNTUS [a,b,f.g] TomatensoRe, Buffelmozzarella, Basilikum,
Garnelen und Knoblauch, Olivenol

Cherrytomaten, Mozzarella mit Tomatensofle

TIBERIUS [af.g]

Gegrilltes Gemlse,

Mozzarella mit Tomatensofle

Unsere Pinsas werden direkt auf Stein gebacken
mit einer GréBe von 19x30 cm und grundséatz-
VOTUM [atg lich mit Mozzarella [g] belegt.

Basis TomatensoRRe und Mozzarella

Mach dir deine Pinsa Selbst mit folgeneden Zutaten
(max. 4 Zutaten): Paprika, Broccoli, Oliven, Zwiebeln,
eingelegte Aubergine, eingelegte Zucchini, Knoblauch,
Peperoni scharf, Champignons, Erbsen,
Tomatenscheiben, Mais, Spinat, Kapern, Ananas, Ruco-
la, Salami. Schinken, scharfe Salami, Garnelen, Thun-
fisch, Gorgonzola.

iy Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwS$t. und Bedienung.
C;‘_f_',. - Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
echt Pitalienisch® - ‘5365 Gustltalia GmbH ¢ Rathausstr. 8 ¢ 57610 Altenkirchen
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PIZZE

Pizza (auch £ Glutenfrei)

Pizza Fiorentina [ag] Pizza siciliana [a,g.d

mit TomatensoBe, Spinat, Gorgonzola und Knoblauch mit TomatensoRe, Sardellen, Kapern und Oliven
Pizza Verde [ag Pizza 4 Formaggi [ag]

mit TomatensoBe, viel frisches Gemiise und Zwiebel mit TomatensoBe und 4 verschiedenen Késesorten

Pizza 4 Staggione [ag]

mit Tomatensofe, Artischocken, Champignons,

Paprika und Salami | f o T e S
Pizza Gustitalia [ag] & NG e
mit TomatensoRe, Parmaschinken, Rucola,
Biffelmozzarella und Parmesanhobel

Pizza Pesto [a,g.0,b,h]
Pizza d’estate [ag] mit TomatensoRe, Rucolapesto, Gamberi,
mit TomatensoBe, gegrillten Auberginen und Zucchini, Pinienkerne, Knoblauch, Parmesanhobel
Oliven, Kirschtomaten und Ziegenfrischkése und Rucola
Pizza con gamberi [ag,b] Pizza Pompei [ag]
mit TomatensoRe, Garnelen, Knoblauch, mit Tomatensolle, rote Paprika, scharfe Peperoni
Oliven und Rucola und scharfer Salami
Pizza ai Frutti di Mare [a,g,0,b] Pizza Mista [ag]
mit TomatensoRe, Meeresfriichte, Knoblauch mit TomatensoBe, Schinken, Salami,
[kann Surimi (Krebsfleichimitat) enhalten b,d,1] Champignons und Zwiebeln

Unsere Pizzen werden direkt auf Stein gebacken mit
einer GréBe vonca. @ 30 cm und grundsétzlich mit
Mozzarella [g] belegt.

Unsere Glutenfreie Pizza werden mit einem zugekauf-
ten rohen Pizzaboden gemacht hergestellt in ltalien und
haben eine GréBe von @ 30 cm. Gebacken wird in ei-
nen separaten Ofen, somit garantieren wir eine Gluten-
freie Zubereitung.

| Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwS$t. und Bedienung.
6‘) = Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
echt Yitalienisch® - ‘3*"]‘65 Gustltalia GmbH ¢ Rathausstr. 8 ¢+ 57610 Altenkirchen
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PIZZE BIANCHE

WeiRe Pizza (auch £ Glutenfrei )

Pizza mit Creme fraiche SoRe

Gorgonzola con pere e NOCi [a,g.c.h]
mit Gorgonzola, Birnen, roten Zwiebeln und

Walnissen

Spinaci, Olive e Salmone [ag.d]

mit Spinat, Oliven, Knoblauch und Lachs

PIZZE

Pizza (auch £2 Glutenfrei )

Pizza margherita [ag] Pizza salame funghi [a,g

mit Tomatensofe und Mozzarella mit TomatensoBe, Salami und Champignons

Pizza funghi [a.g Pizza prosciutto [ag]

mit Tomatensofle und Schinken

mit TomatensoRe und frischen Champignons

Pizza Tonno [agdi

mit TomatensoRe und Thunfisch

Pizza Tonno Cipolla [ag]

mit TomatensofBe, Thunfisch und Zwiebeln

Pizza piccante [ag]

mit Tomatensoflle und scharfer Salami

Pizza salame [a,g] Pizza Hawaii [ag

mit Tomatensofe und Salami mit Tomatensolle, Schinken und Ananas

Pizza salame prosciutto [ag] Pizza capriciosa [ag]

mit TomatensoBe, Salami und Schinken mit TomatensoBe, Artischockenherzen, Oliven,

Zwiebeln, Pilzen und Schinken

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
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MENU PER BAMBINI

Kinderkarte

Pasta (Nudelgerichte)

Spaghetti Bolognese [a,i) £

mit Rinderhack-Tomatensauce, Mohren, Sellerie und Zwiebel

Spaghetti Pomodoro a1 (2

mit Kirschtomatensauce

Tortelloni Panna e Prosciutto [a.g

Gefllt mit Spinat und Ricotta, Zwiebel in Schinken-Sahne-Sauce

Pizze (Pizza)

Pizza Margarita [ag [

mit Tomatensofle und Mozzarella

Pizza Salami [ag (2

mit Tomatensofe und Salami

Pizza Prosciutto ra.g (2.

mit TomatensoBe und Schinken

Pizza Hawaii [ag) (2

mit Tomatensauce, Mozzarella, Ananas und Schinken

Carne (Fleischgerichte)

Scallopina alla parmigiana fa.j SWEET KIDS MENU nur bis 6 Jahre
Mini Kalbsschnitzel mit Parmesanpanade dazu Mit 1 Getrank, Spielzeug, Lolli und Luftballon
Gemdse und Pommes Zur Auswahl:

-Mini Pizza Margherita / Salami /
Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise Prosciutto / Hawaii[a,g]

-Nudeln mit TomatensofSe oder Bologne-
se oder Panna-Prosciutto [a,igl

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
6‘{_',. = Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
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GETRANKE

WARME GETRANKE

Espresso [9]

Espresso Affogato [9, gl (Espresso Doppio mit Vanilleeis)
Espresso Macchiato [g,8,9]

Espresso Doppio [g]

Espresso Coretto [9] mit Alkohol

Caffe Crema [9]

Cappuccino [g,8,9]

Latte Macchiato [g.8,9]

Ciok (italienischer heiBer Kakao) [f,g,8]

Tee (verschiedene Sorten)

Frichte Mischung; Waldbeere; Krauter; Griner Tee; Kamille; Pfefferminze; Darjeeling;
Earl Grey; Klassik; English Breakfast; Rooibos-Vanille; Ingwer Lemon

NACHSPEISEN

Tiramisu [a.c.g]

Panna Cotta [g] (31
Sorbet aus eigener Herstellung *Nach Saison im Sortiment [c,g] (2 kugel )
Zabbaione [c]

*Bitte fragen Sie den Kellner nach der Verfligbarkeit von Desserts.

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
Gustltalia GmbH * Rathausstr. 8 « 57610 Altenkirchen

Telefon: 02681-8289784 » www.gustitalia.de * trattoria@gustitalia.de
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APPERITIVE

*Alle Apperitive auch alkoholfrei

Malfy Gin Rosa

Malfy Gin Rosa, Schweppes Indian Tonic, Grapefruit-
scheibe, Rosmarinzweig, Eiswirfel

Frische pink Grapefruit, reichhaltiger Rhabarber, Zitrus
und Anis. Aromatisch-frische Zitronen, Grapefruits
und ein intensiver, lang Anhaltender Wacholder-
Nachklang.

Lillet Wild Berry

Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry, Beeren,

Eiswurfel
Fruchtig und frisch Uberzeugt der Cocktail vor allem ko
™ mit seiner Leichtigkeit an heiflen Sommertagen. |
HUgO | 1
Prosecco, Soda, Holunderbliiten-Sirup, einige =2

. Blatter Minze, Limette, Eiswtrfel

f
Ein erfrischendes Getrank aus Wein oder Prosecco mit
Minze, Zitrone, Holunderbliitensirup und Sprudel.
Der perfekte Longdrink fiir laue Sommerabende .-! ‘
— Limoncello Spritz
N e 2

Limoncello , Prosecco, Mineralwasser, Zitrone, Eiswiirfel
und frische Minze

Ein Limoncello Spritz ist ein erfrischendes und som-
merliches Getrank. Der Limoncello gibt dem Getrank

eine stife und zitronige Note, wahrend der Prosecco
fur die prickelnde Frische sorgt.

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Soda, Orangen, Eiswiirfel

Aperol Spritz ist ausgesprochen lecker; ganz leicht bitter
mit einem siiBen Hauch von Orange und einer leichten
Krauternote. Der Prosecco oder Champagner bringt es
zum Prickeln und das Sodawasser erfrischt.

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
o S Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
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GETRANKE

APPERETIVE

Sanbitter San Pellegrino [m,1,3] alkoholfrei 0,11
Prosecco Flasche [m] 0,751
Prosecco [m] 0,11
Martini (rosso, bianco oder extra dry) [1] 5cl

ALKOHOLFREIE GETRANKE

echt ¥ italienisch @

Gust“Acqua Wasser (Classic, Medium oder Naturell) 0,351 0,751
Apfelschorle Naturtrib 0,31 0,51
Eistee Zitrone 0,41
Eistee Pfirsich 041
Pepsi Cola koffeinhaltiges Erfrischungsgetrank [1,2,11,12%enthalt SiiBungsmittel] 0,31 0,51
Pepsi Cola Zero koffeinhaltiges Erfrischungsgetrank  [1,2,11,12%enthalt SiiBungsmittel] 0,31 0,51
Pepsi Cola nght koffeinhaltiges Erfrischungsgetrdnk 1 [1,2,11,12*enthalt SGBungsmittel] 0,3 | 0,5 |
Mirinda [11,3,12%enthalt SiBungsmittel] 0,31 0,51
7 UP [3,11,12%enthalt StiBungsmittel] 0,31 0,51
Schwip Schwap koffeinhaltiges Erfrischungsgetrank [1,2,11,12*enthalt SiBungsmittel] 0,31 0,51
KiBa (Kirsch-Banane) 0,31
Fassbrause (Zitrone) alkoholfrei [a,3] 0,331
Lemon" Soda (italienische Zitronenlimonade) [1,3] 0,21
Oran’Soda (italienische Orangenlimonade) [1,3] 0,21
Ananassaft 100 % 0.21
Orangensaft 100 % 0,21
Traubensaft 100% 0,21
Maracujanektar 0,21
Schwarzer Johannesbeernektar 0,21
Bananennektar 0.21
Kirschnektar 0,21
Apfelsaft naturtriib 100 % 0,21
Aus alle Safte kdnnen wir Schorlen machen 0,31 0,51
Bitter Lemon chininhaltiges Erfrischungsgetrank [3,10] 0,21 0,31
Wild Berry chininhaltiges Erfrischungsgetrank [3,10] : 0,21 0,31
Indian Tonic Water chininhaltiges Erfrischungsgetrank [3,10] 0.2 1 0,31
Ginger Ale [1,3] 0,21
Ginger Beer Limonade mit extra kraftigen Ingweraromen [1,3] 0,21
/" ,J_-\
% % /( r | Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwSt. und Bedienung.
us! 1 /‘-C‘_Lj Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
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GETRANKE

BIER

Hachenburger Pils [a] 0,31
Lahnsteiner Pils [a] 0,31
Obergériges Bier [a] 0,31

Pils alkoholfrei [a]

Radler alkoholfrei [a,1,3]
Malz [a,1,3]

Hefeweizen hell [a]
Hefeweizen alkoholfrei [a]
Hefeweizen Kristall [a]
Hefeweizen Dunkel [a]
Bananenweizen [a,3]

DIGESTIV / BRANDE

Birkenhofbrénde

Alte Williams (40%)

Alte Kirsche (40%)

Alte Zwetschgen (40%)

Alte Himbeere (40%)

Alte Marille (40%)

Haselnuss (32%)

Grappa 18 Lune (40%)
Campari (25%)[g,1]

Averna Amaro Siciliano (29%)
Ramazotti Amaro (30%)
Marsala Cremovo (16,5%)]g]
Cynar Amaro (16,5%)
Amaretto di Saronno (28%)
Fernet Branca (39%)

Sambuca Molinari (40%)
Limoncello del Garda (28%)
Vecchia Romagna (38%) (Cognac)

0,51
0,51
0,51
0,331
0,331
0,331
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51

2
2
2
2
2
2
2d
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
2d
2d
2d
2
2
2d

BRAUEREI

AVERNA
CAMPARI

Birkﬁ,"hflf

Brennerei

RAMALZIOTTI

MOLINARI
sumbﬂm

xlm

’ -
/ ¢
% % f’ [ Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
ush a ,LC&_L}!,,_\) Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
echt fitalienisch®  —=- S;J'—ﬁ
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VINI BIANCHI WEIRWEIN 3

Laguna IGTm] FL 0.751 Gl 021
»Conte di Campiano*

Dieser weile Sizilianer besticht durch die vollen Aromen

heller Frichte, zarter Mandeln und von Zitrusfriichten.

Bei diesem leichtfulige Cuvée aus Chardonnay,Grillo und Grecanico

mit schéner blass-goldgelber Farbe und deutlichen Zitrus- und Apfelaromen
freuen. Sie ist angenehm fruchtig, unaufdringlich, trocken und zeigt

eine zurlickgenommene Saure auf der Zunge.

Chardonnay, if\‘i o . —— Trocken E' /; q WeiBes Fleisch ¢
. 2 Sizilien 912%C Fruchtig 'r ' q Leichte Pasta
Grecanico, 5 | .
’??p e ) U Fisch, Salat
Grillo
Inzolia DOC[m] FL 0,75 | Gl 021

»Conte di Campiano®

Dieser sizilianische WeiBwein schimmert goldfarben im Glas. Sein
delikates Aroma und seine herrliche Frische lassen die Landschaft
Siziliens vor lhren Augen entstehen. Jugendlich frisch und k&stlich
aromatisch mit delikaten Zitrusténen und einer leicht nussigen @/4
Note liberzeugt diese einheimische Traube auf der ganzen Linie! )

s A 3 Trocken . Weiles Fleisch
E5%  Inzolia V\.\\k‘ Sizilien T 8-12°C E" /_\ .' q Leichte Pasta
s AN ) Fruchtig |J \_) |
1§ Jr L ) ) Fisch, Salat

Moscato[m] FL 0.75 Gl 0.21
»Novantaceppi*

AuBerst aromatisch mit fruchtigen Noten von siilen Pfirsichen und reifen Aprikosen begeistert
dieser Moscato aus der beliebten Region Apulien. Harmonisch abgerundet mit einem Hauch
von Zitrusfrichten, tiberzeugt dieser Moscato auch mit einem anregenden Abgang.

7 ~ Halb- t“ /; n  WeiBes Fleisch
s b & . o \
;% Moscato \'\\R_ Apulien 10-12 °C ? trocken ﬂ@ﬂ Leichte Pasta
o o' |
4y ’??JO : L U Fisch, Salat

% %f . Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.

us! A | : Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
Gustltalia GmbH * Rathausstr. 8 « 57610 Altenkirchen
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VINI BIANCHI WEIBWEIN

Obello Bianco DOC|mj FL 0,75 | Gl 021
,Castelli del Duca“

Der Obello Bianco kommt mit leuchtendem Strohgelb ins Glas und duftet wunderbar ausdrucks-
stark nach Holunderbliiten, exotischen gelben Frichten, saftigem Apfel und etwas Aprikose. Am
Gaumen Uberzeugt er mit seiner stffigen Art, viel Frucht und einer exzellenten Balance zwischen
zarter Sufle und vitaler, frischer Fruchtsdure.

it . CM:’:J Emilia
Malvasia %
pte "~ Romagna

Y e

—— Lieblich

—>.p Vorspeisen
6-8 °C \T/ bis HJH@H Frittierte Fische
L. Halbtrocken [)\o—/ (| Pasta, Gemiise

—n

Gavi di Gavi DOCG[m] FL 0,751 Gl 021
,Monchiero Carbone*

Dieser hervorragende, elegante Weilwein stammt von den Hugeln des speziellen Anbaugebietes
in der Gemeinde Gavi und wird zu 100 % aus CorteseTrauben gewonnen. Er zeichnet sich aus
durch seine hell-strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen, ein feines, typisches Bouquet, ist frisch
und trocken, schlank im K&rper und hat einen leichten, harmonischen Bittermandelgeschmack.

—  Trocken g Vorspeisen
\ﬂ/ U | Fisch

e

o i*’*\_ N .
¢ ¢ Cortese \C:? Piemont
0l S

Grillo Gurgd IGTm] FL 0,751 Gl 0.21
,Cantine Paolini”

Dieser tolle Weilwein wird aus 100% GCrillo Trauben gewonnen, einer typischen Traube Sizili-
ens. Diese reifen in der Region um Marsala in West Sizilien. Kréftigen gelb mit goldenen Refle-
xen, frisch und fruchtig der Geschmack, Zeichen diesen WeilSwein aus.

o
% Grillo \'\"Q—\_ Sizilien
b
5

TRATTORIA RISTORANTE

I =

Eid 1214 °C = g Vorspeisen
-14° ; Trocken ;
| i U I Fisch i

Meeresfriichte

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
Gustltalia GmbH * Rathausstr. 8 « 57610 Altenkirchen
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VINI BIANCHI WEIBWEIN

Pinot Grigio DOC|m] FL 0,75 | Gl 021

»Riva d” Oro”

Der Wein ist strohgelb mit kupfernen Reflexen und besitzt ein delikates, sortentypisches Aroma.
Er ist von Uiberzeugender Fruchtigkeit und guter Harmonie. Sein Bouquet ist sortenrein, fein
und harmonisch.

= Weiles Fleisch
., Pinot c ] o )
Crigio \}x Venetien 8-10 °C Trocken # u q Lglchte Pasta
NG b (| Fisch, Salat

» Garganega

Chardonnay IGTim FL 0,75 | Gl 021
,»Riva d" Orto*

Ein Wein von strohgelber Farbe mit zarten griinlichen Reflexen. Im eleganten Bouquet ein zar-
ter Duft nach Wiesenblumen. Im Geschmack ist der Wein sehr rund mit einer gut eingebunde-
nen Sdure und feinen Noten von exotischen Friichten.

= Aperitiv
: - B 3 |
Chardonnay {:r\,:\}x Venetien 8-10 °C ? Trocken # Q q Fisch
:;;F L b (| Meeresfriichte

VINI ROSATO ROSEWEINE

Primitivo Puglia 1GTm]

Der Wein hat eine lebendige Roséfarbe mit erdbeerfarbenen Nuancen. Der
Duft ist zart, eindringlich und fruchtig. Im Geschmack présentiert er sich tro- .
cken und harmonisch mit feinen Kirscharomen.
) I ] = Gegrilltes Fleisch
Primitivo {:r{\}x Apulien 8-10°C % Trocken E? Q q Fisch, Krustentiere
q}ﬁ" L b || Vorspeisen

A

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.

o S Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
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VINI ROSSI ROTWEIN

FL 0,751

Lambrusco DOCjm;
Concerto Reggiano ,,Medici Ermete*

(nur FlaschenweiRe)

Das fruchtige Bukett zeigt Waldbeeren, Gewtirze, Krauter, mineralische Noten und florale Ak-
zente. Am Gaumen frisch, trocken, viel Frucht, wirzig, geschmeidig, seidig, toller Trinkfluss, saf-
tig und lange nachhallend. Ein Spitzen Lambrusco von einem der besten Produzenten.

. A / ——._ » Fleisch
o T C ; e — VI
£ Lambrusco, \_\-.:_\. Reg.g.lo ﬁ 14-15 °C \}/ Trocken Hﬂ@)%‘ Pasta
> Salamino C:;S“ Emilia - < Uk- U Kase

FL 0,751 Gl 0,21

Montepulciano d’Abruzzo DOCm]

,,Fosso Corno*

Er présentiert sich in einem intensiven rubinrot, sein reiches Bouquet ist weich, duftend und er-
innert an Pflaumen und Lakritze. Mayro ist ein warmer, runder, samtiger Wein mit vollem Kor-
per und Personalitét.

A il H ﬁ\_._j i /'_—1\__ fi Fleisch
% Montepulciano \\:: Abruzzen ~ 18-20°C \J/ Trocken llﬁv %'. Pasta
P o 1]
» Wp - - UNTS U kase

Chianti Classico Riserva DOCGm]

LJomaiolo*

FL 0,751 Gl 0,21

Dieser Wein hat eine tiefe rubinrote Farbe mit braunlichen Reflexen. Das intensive und feine

Bouquet erinnert an Kirschen, begleitet von wirzigen Aromen wie schwarzer Pfeffer, Lorbeer
und Leder. Samtig mit einem kréaftigen Kérper und gut eingebundenen Tanninen. Langanhal-

tender Abgang.

g N
E Sangiovese, \'\;\—\_ Toskana
&y Merlot HeY

=

Rotes Fleisch
Pasta

) e\
~ 18-20°C Trocken Hﬂ/ a
I Kase

@),

Gl 0,21

Primitivo Salento IGTm] FL 0,751

»COLLE AL VENTO*"

Ein Wein von dunkler purpurroter Farbe. Das Bouquet ist vielschichtig, es reicht von reifen
Trauben uber fruchtigen Kirschnoten bis zu Pfeffer- und Vanillenuancen. Sein Geschmack
weich, voll und konzentriert. Der lange Abgang wird von Fruchtaromen begleitet.

Apulien

Gegrilltes Fleisch

Wild, Gefligel
Kase

- 18-20°C E_\? Trocken Hﬁ@ﬂ
U = JL | —/ |}

e ;'thrj k:
Ea A0
¢ Primitivo \C:?

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwSt. und Bedienung.
Zeichenerklarung Allergen- und Zusatzstoffe siehe letzte Seite in der Speisekarte
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VINI ROSSI ROTWEIN

Salice Salentino Riserva DOC|m] FLO,75 | Gl 0,21

»Epicuro “

Die Farbe dieses Weines ist ein tiefes Rubinrot. Das vollmundige und intensive Bouquet erinnert
an Weichselkonfittre, Dorrpflaumen, Schokolade und Vanille. Am Gaumen ist dieser Wein
warm, samtig und harmonisch. Der elegante Abgang wird begleitet von rei-

t_M“'?J r = H '_:‘\ a F|eiSCh
2% Montepulciano \\\_ Abruzzen 18-20 °C \]/ Trocken Hl] Q q Pzista
5 J |\ /) Kéase

nsﬁ JL

Nero d'Avola Syrah IGTm] FrLo7s1 Gl 021
»Conte di Campiano®

Dieser Nero d'Avola wurde mit Syrah zu einem Cuvée mit kréftigem Bu-
kett komponiert, der durch seine intensiven Noten von Kirsche, Pflaume
und Brombeere besticht. Im Mund trocken, warm und weich, entwickelt
er eine anhaltende Siile mit Tanninaromen.

b Nero 77 i —) /— “ Fleisch
G davols T\ silien 1 1820°C v Trodken ﬁ Pasta
& > g U Kase

Syrah = F5j -

Negroamaro Passito IGT jm] FLO,75 Gl 021
»Conte di Campiano®

Das Geheimnis dieses roten Weines mit seinen 14 %vol. steckt in der Eintrocknung der Trau-
ben am Rebstock: ein hohes Konzentrat im Inneren der Weinbeeren verleiht dem Wein mehr

Korper und eine Eleganz, die vollig neu zu entdecken ist.

! 277 Apuli fes - —\ (| Rotes Fleisch
e i~ G pulien, : ) Hﬂ sl otes Fleisc
i Negroamaro \'\':m_ Halbinsel 18-20 °C _ Halb [ U q Pasta

= ) Trocken | ) Kase

c:;? Salento
Marmellataim] FLO,75 | Gl 0,21

,Azienda Vinicola Torrevento*

Marmellata ist den Weinliebhabern gewidmet, die einen weichen, lieblichen Merlot mit Struk-
tur, Charakter und einer faszinierenden Restsiile zu schdtzen wissen. Weinig und fruchtig in der
Nase, mit Noten von Marasca Kirsche, roter Johannisbeere und Erdbeerkompott. Im Mund
harmoniert seine Sdure perfekt mit der Stile und dem geschmeidigen Charakter des Weins

I =

A (
: Gegrilltes Fleisch
18-20°C ; Lieblich
\J/ ieblic @$ Wild, Gefliigel

— ..
Kéase

Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. MwsSt. und Bedienung.
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